
            Service à La Carte 
 

 
Artichaut Vinaigrette (Suivant saison) …………………………………………...…….  
Salade composée (Suivant saison)………………………………………………………….            
Salade de chèvre chaud (salade, œuf dur, tomate, jambon cru, croutons de chèvre)......................................... 
Salade de gésiers (salade, tomate, raisin noir, croutons, gésiers, bacon, œuf sur le plat) …………………… 
Salade Périgourdine (salade, œuf dur, tomate, raisin noir, croutons, magret de canard fumé, copeaux de foie gras) 

Salade exotique (salade, œuf dur, tomate, sauce cocktail, avocat, crevettes)        
Foie gras de canard et ses Toasts………………………………………………………... 

 
 

************ 
 

Terrine de saumon et ses Toasts………………………………………………................... 
Soupe de poisson ……………………………………………………………………… 
Assiette de Saumon fumé du « Fumoir de la Pointe du Raz »……………………….……... 
Assiette Terre et Mer (Saumon Fumé, Noix de St Jacques, Foie Gras, Magret de Canard Fumé)……………. 
Salade de St Jacques à la vinaigrette de framboise……………………………...     
(salade verte, œuf dur, tomates cerise, pamplemousse, noix de St Jacques, vinaigrette de Framboise) 

Feuilleté de St Jacques, Riz Basmati………….…………… 
Feuilleté de Langoustines, Riz Basmati ...………………………………………………. 
Moules Frites ………………………………………………………………………… 
Moules à la crème Frites…………………..……………….................................................. 
Assiette de frites.…………………………………………………………………….... 
Assiette de légumes chauds… (Composition Suivant la saison) …………………………… 
 

************ 
 

Tourteau mayonnaise………………………………………………………………….. 
Araignée de mer……………………………………………………………………….. 
Huitres creuses N°3…........Les 6  ……………………. …………..................la douzaine  
Assiette de Langoustines mayonnaise…………………………………………………… 
Duo d’Huitres et de Langoustines ……………………………………………………... 
Assiette de crevettes sauce cocktail …………………………. ………………………… 
Assiette de fruits de Mer (Amandes, Clams, Palourdes, Huitres, Crevettes, Langoustines, Galathées, Tourteau, Araignée,) 

Moule)…… 

Plateau de fruits de Mer (pour 1personne) Même composition que l’assiette (c’est la quantité qui change) 
chchange… 

1/ 2 Langouste mayonnaise….......................................................................les 500 Grammes 
1/ 2 Langouste Grillée ………………………………………………Les 500 Grammes 
Langoustines grillées, Sauce crème, Riz Basmati……………….……………………….. 
Gambas grillées, Sauce crème, Riz Basmati…………………………………………...… 

 

Gratin de Homard, Riz Basmati ………………………………………………………. 
Gratin de langouste, Riz Basmati ……………………………………………………... 
Homard breton à l’armoricaine (la pièce de 500 grammes) Riz Basmati …………………… 
Ragoût de homard breton (la pièce de 500 grammes) …………………………………… 
½ Homard Breton grillé ( la pièce de 600 grammes)…………………………………….. 
Ragoût de la mer (homard, lotte, noix de St Jacques, langoustines, gambas, moules)………………...la part 
 

 
 

En cas d’allergies, merci de nous le signaler à la commande 
  


